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Vi ricordiamo che siamo Aperti

tutti | giorni eccetto Il

MARTEDI che siamo CHIUSI

| nostri orari sono:

19.00-22.30 lun-merc-giov-dom
19.00-23.00 ven-sab

Sempre qui per Vo,

Sempre a cercare di dare |l meglio

Buona cena

Giulia e tutto lo Staff Favilla



(S

Prima di ordinare specificate se avete allergie o intolleranze
Before ordering please specify if you have allergies or intolerances

La TiRilka Antipasto x2 (Starter x2)

Bocconcini di Pizza Fritti e Conditi a scelta tra:
Chunks of Fried Pizza to choose from:

TOPICLA 3o9® [VEGETARIAN]

Salsa di Pomodoro, Pecorino, Olive, Basilico
Tomato Sauce, Pecorino Cheese, Olives, Basil (A-G)

CAREBO TIPIA G0

Crema di Carbonara, Pancetta Croccante, Pecorino a go-go
Carbonara Cream, Bacon, Pecorino Cheese a go-go (A-C-G-L)

VIR ANMIATRICIANA G0

Pomodoro, Pancetta Croccante, Pecorino a go-go

Tomato Sauce, Bacon, Pecorino Cheese a go-go (A-G-L)

La BroScshaevrTa

Baked bread with:

PO [VEGAN-LACTOSE FREE]

Pomodoro Fresco, Emulsione al Basilico
Fresh Tomato, Basil Emulsion (A)

CAARBONARA

Crema di Carbonara, Pancetta Croccante, Pecorino
Carbonara Sauce, Bacon, Pecorino Cheese (A-C-G)

PN K¢ [LACTOSE FREE]

Crema di Barbabietola, Filetti di Alici, Cipolla Caramellata
Beetroot Cream, Anchovies and Caramelized Onion (A-D)

Servizio 1,50€ per persona



Prittd & SFEIZ0

PrieS & Starvers

Syl RUSTICO® 3,00

Riso Carnaroli, Soffritto, Ragu di Manzo e Salsiccia, Fiordilatte
Rice Ball with Meat, Tomato, mixed sauteed and Mozzarella (A-C-G-I-L-N)

Suppll dello CHER 3,00 [VECETARIAN]

Riso Carnaroli, Soffritto, Pomodoro, Zest di Limone, Fiordilatte
Rice Ball with Tomato, mixed sauteed, Mozzarella, Lemon Zest (A-C-G-1-N)

Frittalle di Lanticchia [VEGAN-LACTOSE FREE]

Frittelline di Lenticchie servite con Sugo Buono ;) (6pz)
Fried Lentils mini-ball served with Tomato Sauce (A-N)

BACECAROSA [LACTOSE FREE]

Baccala in Pastella su Crema di Barbabietola e Cipolla Caramellata
Cod Crunchy Breading served Beetroot Cream and Caramelized Onion (A-D-N)

CrossheTTa € Sarel 3,60

Patata Di Avezzano in Sfoglia, Pecorino, Bacon, Super Panata e Fritta
Sliced Potato, Pecorino Cheese, Bacon, Breaded and Fried (A-G-L)

& ALED

Ravioli Artigianali Fritti Ripieni di Stracciata di Bufala, Fiore di zucca e
Alici, accompagnati da Mayo allo Zenzero (5pz)

Artisan Fried Ravioli Stuffed with Buffalo Stracciata, Pumpkin Flower and

Anchovies, served with Ginger Mayo (A-C-G-D-N)

OLIVE ALL ASCOLANA

Olive ripiene di Carne, Panate e Fritte come da Tradizione (5pz)
Fried Olives stuffed with meat (5pz) (A-C-G-H-K-N)



Bur@arsS

Gli Hamburger sono tutti accompagnati da PATATE CHIPS ARTIGIANALI. Per convinzione le Chips

NON richiedono Salse, non vi offendete :) Gli Hamburger Possono essere fatti anche al Piatto

Allergeni del BUN (A-C-G)
Served With Artisan Chips

AGGIUNTA CIPOLLA CARAMELLATA 1€

CHEESE BUREER 11,50
Burger di Manzo, Lattuga, Pomodoro, Cheddar, Salsa Burger Saporita

Beef Burger, Salad, Tomato, Cheddar, Burger Sauce (A-C-G-J)

BACON CNEESE BURGER 12
Burger di Manzo, Lattuga, Pomodoro, Cheddar, Bacon Croccante,

Salsa Burger Saporita
Beef Buger, Salad, Tomato, Cheddar, Crispy Bacon, Burger Sauce (A-C-G-J)

BURGER 20 18,80

Burger di Manzo, Crema di Carbonara, Pancetta Croccante, Cipolla
Caramellata, Pecorino

Beef Burger, Carbonara Cream, Crispy Bacon, Caramelized Onion (A-C-G-L)

SeCeomdi RPiavyl

Main Coursas

alla & lnsalata 18,850 [LACTOSE&GLUTEN-FREE]
Grilled Salmon with Salad (D-N)

Palpatte di Manze & U8 [LAcTOSE FREE]

Polpette di Manzo al Sugo accompagnate da Zucchine e Melanzane Grigliate
Beef Meatballs on Tomato Sauce served with Grilled Vegetables (A)

Frittalle i Cacl & Contorm® 18 [VEGAN&LACTOSE FREE]

Frittelle di Ceci, Patate e Zucchine su Crema Di Barbabietola e servite con
Cicoria Ripassata.
ChickPeas, potatoes anche Zucchini Fried Balls with Sauteed Cicory (A)

Pall’ ©rt® 12,80 [VEGETARIAN&GLUTEN-FREE]

Spiedino di Verdure e Provola Campana al Forno con Emulsione al Basilico

e Mayo Speziata
Vegetables Skewer, Provola Cheese, Basil and Spices Mayo (C-G-N)

Cambio contorno +2,00



Le S¢avillanTi

Spacial Pirzae

CONTARINA CHIC 11,8® [LACTOSE FREE]

Salsa di Pomodoro, Olive, Porro a Vapore, Pomodoro Grappolo, Patate
Schiacciate, Uovo e Glassa di Aceto Balsamico

Tomato Sauce, Olives, Steamed Leek, Grape Tomato, Mashed Potatoes, Egg
and Balsamic Vinegar Glaze (A-C)

INCANIV® 11,90 [SPETTACOLARE]
Fiordilatte, Pachino, in uscita Filetti di Alici, Crema di Rucola, Crumble
di Pane alle Erbe Aromatiche, Profumo di Limone e Madorle Tostate

Mozzarella, Pachino Tomato, Anchovy Fillets, Rocket Cream, Aromatic Herb
Bread Crumble, Lemon Scent and Roasted Almonds (A-D-G-H)

Peparing 12,80 (Spicy)
Pomodoro, Guanciale, 'Nduja Piccante, in uscita Provola Campana e
Cipolla Caramellata

Tomato Sauce, Bacon, Spicy ‘Nduja, outgoing Provola Cheese, Caramelized

Onion (A-G-L)

U250 [VEGETARIAN]

Fiordilatte, Funghi, Gorgonzola Buono ;), Cipolla Caramellata, in uscita
Pomodorino Confit, Olio al Tartufo

Mozzarella, Mushrooms and Blue Cheese, outgoing Caramelized Onion, Confit

Tomato and Truffle Oil (A-G)

L2 WIORUAZAZA CHE DANZA 12,50

Base focaccia, Mortadella, Stracciata di Bufala e Granella di Pistacchi
Flat Bread, on the top Mortadella, Buftalo Stracciata,
Powder Pistachios (A-G-L-H)

PARIMIP 90,5® [VEGETARIAN]

Pomodoro, Fiordilatte, Pachino e Melanzane Infornate in uscita Crema
di Melanzane e Basilico

Mozzarella, Tomato Sauce, Pachino Tomato, Roasted Eggplant, outgoing
Eggplant and Basil Cream (A-G)

Bufala o Stracciata +1,50 Modifiche o sostituzioni +1,00 Affettati+1,50



La PiZae

TOmaTe Pirza

SI' FA PRESENTE CHE NEI GIORNI DI GRANDE AFFLUSSO
NON ACCETTIAMO MODIFICHE SULLE PIZZE

MIAREHERITA 8,00 [VEGETARIAN]

Pomodoro, Fiordilatte, Basilico
Tomato, Mozzarella, Basil (A-G)

NAPOL] 9,90
Pomodoro, Fiordilatte, Filetti di Alici
Tomato, Mozzarella, Anchovy Fillets (A-D-G)

MIAGINARA PAVILLA 990 [LACTOSE FREE]
Pomodoro, Capperi, Olive, Filetti di Alici, Olio all' Aglio, Origano
Tomato, Capers, Olives, Anchovy Fillets, Garlic Oil, Oregano (A-D)

PUOMNMAROLA 10,50

Pomodoro, Filetti di Alici, Stracciata di Bufala, Origano
Tomato, Buftalo Stracciata, Anchovy Fillets, Oregano (A-D-G)

10,70

Pomodoro, Fiordilatte, Funghi, Olive, Uovo, Carciofini a Spicchi,
Prosciutto Crudo

Tomato, Mozzarella, Mushrooms, Olives, Egg, Sliced Artichokes,

Ham (A-C-G-L)

MIAREHERIVA €O BURPALA 10,50 [VEGETARIAN]

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Tanto Basilico
Tomato, Buffalo Mozzarella, Lots of Basil (A-G)

DIAVOLA D90 (Spicy)
Pomodoro, Ventricina Piccante, Fiordilatte
Tomato, Mozzarella, Spicy Salami (A-G-L)

Bufala o Stracciata +1,50 Modifiche o sostituzioni +1,00 Affettati +1,50



Pizze Biallcha
MeXkdZaralla Pizza

GIU DIEJTaI7/ANRI2!

Fiordilatte, Patate Schiacciate, Fiori di Zucca, in uscita Prosciutto
Cotto Affumicato, Granella di Pistacchi
Mozzarella, Potatoes, Zucchini Flowers, Cooked Ham

Smoked, Pistachios Powder (A-G-L-H)

EIORIIDIPZU CCAYEFANI CIRI0R50
Fiordilatte, Filetti di Alici, Fiori di Zucca
Mozzarella, Zucchini Flowers, Anchovy Fillets (A-D-G)

BOSCGAIOILYAYBI'AINGA 1]
Fiordilatte, Salsiccia, Funghi Champignon
Mozzarella, Mushrooms, Sausage (A-G-L)

BUEALIIA T0,DO [VEGETARIAN]
Fiordilatte, Olive, Pachino, Bufala a Crudo, Olio Evo, Tanto Basilico

Mozzarella, Olives, Pachino Tomatoes, Raw Buffalo Mozzarella, Basil (A-G)

CROSTING 9,90
Fiordilatte, Prosciutto Cotto Affumicato
Mozzarella, Smoked Cooked Ham (A-G-L)

VESETARIANA 9oO® [VEGETARIAN]

Fiordilatte, Verdure tra cui Zucchine, Funghi, Pachino e Fiori di Zucca
Mozzarella, Vegetables including Zucchini, Mushrooms, Pachino Tomatoes

and Zucchini Flowers (A-G)

CALABROUTTA 11,90 (Spicy)

Fiordilatte, 'Nduja Piccante, Pomodoro Pachino, Cipolla Rossa, in uscita

Bufala a crudo e Origano
Mozzarella, Spicy 'Nduja, Pachino Tomatoes, Red Onion, outgoing Buftalo

Mozzarella, Oregano (A-G-L)

Bufala o Stracciata +1,50 Modifiche o sostituzioni +1,00 Affettati +1,50



BaVanb@e

Acqua Microfiltrata 1lt 2,50
Ferrarelle o Natia 750ml 2,50
Coca cola, Coca Zero 0,33 3,00
Birra Zero Alcool 0,33 4,00
Chinotto - Aranciata 0,33 3,20
VINO AL CALICE chiedi al Ns Staff 5,50
Spumante al Calice 5,90
SPRITZ FAVILLA 6,00

ottenuto dalla fusione di Vino Bianco Frizzante
ed un Aperitivo Artigianale di Agrumi e Spezie

DIGIESATRIVAI

Amari: Averna, Fernet, Erbe, Limoncello, Silano, Mirto,
Genziana, Ratafa, Braulio, Sambuca

Amari Speciali:

Erbe e Bergamotto,

Liquore di liquirizia e finocchietto,
Crema di Bergamotto

Grappa:

Bianca o Barrique

DIIGIEtSYaIWViI

AMARO JEFFERSON
AMARO ROGLR




Birere alla SPIMA
Dradt Baar 040d

KONIGSBRAU PILS 4,9% Blonde 5,50

Birra tradizionale Tedesca, Dorata, Schiuma bianca,
fine e duratura, note di Fieno, Rinfrescante

VIENNA Ambrata 5,5% Amber 6,00

Birra ltaliana Ambrata, si evidenziano note di Caramello e
Frutta Secca, Retrogusto leggermente Amara

Birre o Begtiglia
Artisamn BeRle BaaR 033 550

DOGE APA 4,8% birra ale bionda dalla carbonazione fine e delicata.

| profumi d’arancia, pompelmo e limone si ripropongono anche in
bocca, seguiti dalla nota amara data dall’utilizzo di luppoli

americani. Agrumata e dissetante.
Blonde Ale with a fine and delicate carbonation. The aromas of orange, grapefruit and
lemon recur also in the mouth, accompanied by the bitter note given by
American hops used. Citrus and thirst-quenching.

BLANCHE DE NAMUR 4,5% birra bianca rifermentata in bottiglia,

schiuma bianca e corposa, possiede intensi sapori e fragranze agrodolci.

Leggermente amara, dissetante.
Unfiltered white beer erefermented in the bottle, it has intense flavors and fragrances

bittersweet. Slightly bitter, thirst-quenching.

|PA 6,5%- 77 birra caratterizzata da un’extra luppolatura
5 PP 5
personalizzata con l'impiego di luppoli americani, tendenzialmente

amara. Birra Artigianale, Ietichetta cambia Spesso
English-style beer, characterized by an extra hopping, personalized with
the use of American hops, basically bitter. Craft beer, the label changes frequently.

BIRRA DEL BORGO LISA 5% birra lager dorata, non filtrata,

morbida ed intensa. La scorza d’arancia dona una punta amara senza

precludere reschezza e leggerezza sul finale.
ltalian Golden lager beer, not filtred, little citrus, soft and intense.

The hops adds freshness and lightness.

GLUTEN FREE birra Senza Glutine 4,8% leggermente amara, agrumata.

Gluten-free blonde ale beer, little bitter and citrus.



Vind BlanGhi

# PASSERINA -13% - ABRUZZO 18
§ FRASCATI -12% - LAZIO 17

*VERMENTINO -13,5%- SARDEGNA 18,50

YVine ReSSe

# MONTEPULCIANO -13% - ABRUZZO 18,50

§ PRIMITIVO -13,5% - PUGLIA 19

§ SYRAH DOP-13% - SICILIA 18

§ Fruttato -Fruity # Semi Aromatico-Semi Aromatic * Secco-Dry



